”Ämnens egenskaper” + Laboration: 7 olika ämnen
Ett ämne du har framför dig kan antingen vara ett grundämne eller en kemisk förening.

Grundämne: Består av en enda slags atomer. Du kan hitta alla grundämnen i det periodiska systemet (näst längst bak i kemiboken). Alla grundämnen består av en kärna med protoner och neutroner, samt elektroner som svävar runt omkring kärnan. Det som skiljer alla grundämnen är antalet protoner, neutroner och elektroner. Grundämnets atomnummer anger hur många protoner (+),  neutroner (neutrala) och elektroner (-) ämnet har.                Grundämne med atomnummer 1, dvs väte, saknar neutron. 
Kemisk förening: Ett ämne som består av två eller flera grundämnen som har förenat sig, antingen som en molekyl eller en jonförening.

·  Vatten (H2O) är en molekyl då det är en förening av 2 atomer H (väte) och 1 atom O (syre). 
· Salt, NaCl, är en jonförening då natriumjoner och kloridjoner hålls ihop i en kristallstruktur pga att de har olika laddningar. Natriumjonerna är plusladdade och kloridjonerna är minusladdade.
Hur tungt ett ämne är beror av densiteten, dvs tyngd/volymsenhet.  Densiteten beror av två saker:                                                                    1. Hur många protoner och neutroner grundämnet/ämnena innehåller (elektroner är så väldigt lätta att de inte räknas in i vikten) 2. Hur tätt alla atomer sitter. Ju tätare, desto högre densitet.

7 ÄMNEN
1. Socker (kemisk förening): C12H22O11, kristaller som löser sig i vatten, leder ej ström varken torrt eller upplöst i vatten

2. Svavel (grundämne): S, enda gula grundämnet som finns. Ej vattenlösligt. Leder ej ström.

3. Kol (grundämne): C, svart och detta kol kallas aktivt kol. Aktivt kol har egenskapen att de små fina partiklarna drar till sig lukt, smak och färg. Du kan behöva äta aktivt kol om du har råkat äta något giftigt. Då sugs giftet till kolpartiklarna och du bajsar ut dem, istället för att kroppen tar upp dem via tunntarmen.

4. Vanligt bordssalt (kemisk förening): NaCl, en förening av Natrium och Klor i form av natriumjoner och kloridjoner. Leder ej ström, MEN när du löser salt i vatten löser det upp sig till positiva natriumjoner och negativa kloridjoner. Då leder plötsligt vattnet ström. Alla jonlösningar leder ström. Jämför med sockervatten, där sockerkristallerna löser upp sig till fria sockermolekyler. Vatten med något ämnes molekyler i, leder inte ström bättre än vanligt ”rent” vatten.                                   Salt framställs oftast ur stora ”bassänger” vid kusten där du stängt in havsvatten. Efter ett tag avdunstar vattnet och kvar blir saltet som kan skottas upp och därefter renas och tillslut hamna på ditt matbord.    
5. Kakao (en blandning av olika kemiska föreningar): Det finns inte några proteiner i kakaopulver, men däremot aska pga att man rostat kakaobönorna (egentligen kakaofröna). Kakofrukten odlas och plockas, för att sedan delas och kakofröerna (kakobönorna) plockas ut. Bönorna jäses i en till sex dagar och torkas och rostas sen. När de är färdigrostade blåser man bort skalen på bönorna med varm luft och därefter valsas bönorna och varmpressas i 70 grader. Då fås en kakomassa + en vit ”saft” som stelnar när den svalnat och det är kakosmöret. Kakaosmöret används till vit choklad och tillsätts till kakaomassan vid tillverkning av chokladbitar. Kakopulver är däremot endast mald kakaomassa (fritt från Wikipedia, sökord kakao).

6. Vetemjöl (blandning av stärkelse och protein).                  Stärkelse är en kemisk förening av kol, väte och syre, och förekommer i vetemjöl, ris, ”Maizena” (majsstärkelse) och ”Potatismjöl” (potatisstärkelse). Stärkelse består av en lång kedja av mellan 100-2000 molekyler med formeln (C6H10O5) som ”håller i varandra”. Stärkelse betecknas med formeln (C6H10O5)n. Bokstaven n finns där för att visa att antalet molekyler i kedjan kan variera, och i detta fall är det alltså mellan 100-2000 stycken. Proteinet är ett glutenprotein. Du kan vara allergisk mot glutenprotein. Då förstör proteinet ditt tarmludd (villi) i tunntarmen så du inte kan ta upp näring ur maten lika bra. Proteiner är kemiska föreningar som består av kol, väte, syre och kväve (N). I vissa fall förekommer även svavel i föreningen, t.ex. i ägg.

7. Grovsalt (kemisk förening): NaCl. Precis som vanligt bordssalt, men det är stora kristaller.                                                                                       
